APERITIFEMPFEHLUNG

Limoncello Spritz
Limoncello, Rieslingsekt, Zitrone, Minze
0,11-€8,50

Lillet Wildberry
Lillet, Schweppes Russian Wild Berry, Beerenfrichte
0,21-€9,50

Sekt und Aperol, Minze
0,11-€7,50

PriSecco (alkoholfrei)

Rotfruchtig aus Wiesenobst, Sauerkirsche, Schwarze
Johannisbeere,

Manufaktur Jorg Geiger

0,11-€5,50

Bitte informieren Sie den Service uber eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten



VORSPEISEN / SUPPE / ZWISCHENGERICHTE

Mariniertes Carpaccio vom Rind,
Grana Padano, Blattsalat, gerdstete Pinienkerne
€ 17,00

Gebratene Riesengarnelen,

Tomaten- Brot- Salat, Basilikumpesto, Grana Padano
Vorspeise € 19,00

Hauptgang € 32,00

Yellofin-Thunfisch im Sesam-Knuspermantel, Balsamicogemuse,
bunte Blattsalate, Truffel-Portweindressing
€ 19,00

Bruschetta mit Strauchtomaten, Basilikum, Schafskase
€ 13,50

Gebratene Pfifferlinge, Tomaten Bruschetta,
marinierte Blattsalate, Grana Padano
€ 16,00

Fruchtige Tomatencremesuppe mit Croutons
€ 9,50

Bitte informieren Sie den Service uber eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten



FLEISCH

Lammrucken unter der Krauterhaube, Rotweinsole,
Ofenpaprika, Zucchini, Tomate, Artischocke, Zitronenpfeffer,
gebratene Risoleekartoffeln

€ 35,00

Boeuf Bourguignon

In Rotwein geschmorter Rindertafelspitz,
buntes Sommergemduse, Kartoffelpuree
€ 32,00

Hausgemachte getriffelte Kalbsravioli, Sommergemiuse,
Riesling-Schnittlauch-SolRe

Vorspeise € 17,50

Hauptgang € 27,00

Franzdsische Wachtelbrustchen, geraucherte Balsamicosole,

buntes Gemuse, Pasta di semola
€ 34,50

VEGETARISCH

Hausgemachte Gnocchi, Basilikumsolie,

Ofenpaprika, Zucchini, Tomate, Artischocke, Zitronenpfeffer,
Grana Padano

Vorspeise € 16,50

Hauptgang € 26,50

FISCH

Seeteufel mit Krauterhaube, Basilikumsolde, Ofenpaprika, Zucchini,
Tomate, Artischocke, Zitronenpfeffer, Pasta di semola
€ 37,00

Gebratenes Zanderfilet auf frischem Blattspinat, Pfifferlinge,

Riesling-Schnittlauchsolle, Portweinreduktion, Kartoffelpuree
€ 32,50

Bitte informieren Sie den Service uber eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten



DESSERT

Créme Brilée, Vanille Eis, Fruchte € 12,00

Limonen- Quark- Creme, frische Beerenfriichte
Vanilleeis € 12,00

Dreierlei Eis mit frischen Frichten € 12,00

DIGESTIFEMPFEHLUNG

Grappa Marzadro 18 Lune 41% 2cl- €5,20
Waldhimbeere, Lantenhammer 42% 2cl- €5,00
KAFFEE

Espresso oder Kaffee € 3,20
Cappuccino €4,00

Bitte informieren Sie den Service uber eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten



Meniiauswahl

Gebratene Riesengarnelen,
Tomaten- Brot- Salat,
Basilikumpesto, Grana Padano

%k k

Fruchtige Tomatencremesuppe mit Croutons

* %%

Boeuf Bourguignon oder Gebratenes Zanderfilet auf
In Rotwein geschmorter frischem Blattspinat,
Rindertafelspitz, Riesling-Schnittlauchsol3e,
Spargel, Erbsen, Méhren, ko Portweinreduktion,
Bohnen, Kartoffelpiree Kartoffelpiree

Limonen- Quark- Creme,
frische Beerenfriichte,
Vanilleeis

Menii 4gang € 69,00
Meni 3gang ohne Suppe € 60,50
Menu 3gang ohne Vorspeise € 51,50

Vegetarisches Menu

Gebratene Pfifferlinge, Tomaten Bruschetta,
marinierte Blattsalate, Grana Padano

Fruchtige Tomatencremesuppe mit Croutons

Hausgemachte Gnocchi, Basilikumsol3e,
Ofenpaprika, Zucchini, Tomate, Artischocke, Zitronenpfeffer,
Grana Padano

*k%k

Créme Br(lée, Friichte,
Vanille Eis

Menii 4gang € 61,00
Menii ohne Suppe € 52,50
Menii ohne Vorspeise € 46,00

Bitte informieren Sie den Service uber eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten



